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ALTERS- UND PFLEGEHEIM

2024

MITTAGESSEN

ABENDESSEN

WUNSCHMENU

Montag

18.November

Gemiisecremesuppe
Rindfleischvogel
Rotweinsauce
Teigwaren & Rosenkohl

*dk

Geburtstagsdessert

Gemiisecremesuppe
Pikanter Griesskuchen
Sonja’s Rieblisalat

*%k

Milchkaffee

Dienstag

19.November

Fenchelsuppe
Schweinsgeschnetzeltes
Thymiansauce

Risotto & Broccoli

*%k

Cheesecakecreme

Fenchelsuppe

Riihrei mit Gemiusestreifen
Toastbrot

Mischsalat

*%k

Milchkaffee

Mittwoch

20.November

Brotsuppe mit Kimmel
Spatzli-Gemuse-Pfanne
Frischer Spinat & Champignon

*%k

Brotsuppe mit Kimmel
Pouletsalat «Florida»
Cocktailsauce & Friichte

*%k

Auswahl| Mittagsmenii

Menii 1 Fleisch

Hirschpfeffer
Spatzli & Rotkraut

Menu 2 vegetarisch

Schupfnudeln
Pilzsauce & Rosenkohl

Auswahl Abendmenii

Kaffee komplett
Birchermuesli
Frichtequark

2 Spiegeleier
Wienerli mit Brot
Rohschinken-Teller

MMOoO N>

23.November

Trockenreis & Friichte

*%k

Windbeutel

Hausgemachte Muffins Milchkaffee

Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
Donnerstag o o

Lammwiirfel Flammkuchen-Toast
21.November Safranrahmsauce Mischsalat

Bratkartoffeln & Kohlraben e

i Milchkaffee

Geburtstagsdessert

Fruchtsaft / Bouillon und Einlage Bouillon mit Einlage
Freitag *dk *dk

Nudeln mit Rauchlachsstreifen Hausgemachte
22.November Zitronensauce Zwetschgenwahe

Gemdusebrunoise Schlagrahm

Sussmostcreme Milchkaffee

Krautercremesuppe Krautercremesuppe
Samstag *%k *%k

Riz Casimir Spaghetti «Carbonara»

Mischsalat

*%k

Milchkaffee

Abendessen Wochenhit

Kalter Schweinsbraten
mit griiner Sauce
und Selleriesalat

Sonntag

24.November

Selleriecremesuppe
Hackbraten
Morchel-Rahmsauce
Kartoffelstock & Vichy-Ruebli

*%k

Geburtstagsdessert

Selleriecremesuppe

Kalter Teller
Bauernschinken & Eiersalat
garniert

*%k

Milchkaffee

‘P

Fleisch und Fischprodukte sind schweizerischer Herkunft, anderweitiges ist gekennzeichnet.
Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an den Service.




