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ALTERS- UND PFLEGEHEIM

MENU

Fleisch & Fischprodukte sind schweizerischer Herkunft, anderweitiges ist gekennzeichnet.

2024 MITTAGESSEN ABENDESSEN WUNSCHMENU
Gemiusecremesuppe Tagessuppe
Montag *%k k¥
Schweinswiirfel Susser Weggliauflauf .
08. April an grober Senfsauce mit Frichtekompott Auswahl Mittagsmenu
mit Weizen-Ebly und Fenchel b .
Milchkaffee Menu 1 Fleisch
Geback Joghurt
ebac ?ner oghur Kutteln «Unterlochli»
. Broccolicremesuppe Tagessuppe mit Salzkartoffeln
Dienstag o b
Mediterraner Appenzeller Kasetoast Menu 2 vegetarisch
09. April Teigwaren-Eintopf mit Birnen und Speck
mit Oliven, Mpzzarella Misc*Eialat Cannelloni
und Basilikum mit Gemiisefiillung
e Milchkaffee
Rhabarbercreme
Rote Li T
Mittwoch oe 1rl§*ensuppe ageff*uppe Abendessen Wochenhit
Gemuse-Gulasch Kasesalat
10. April mit Kartoffeln und Sauerrahm auf Friihlingssalat Waldfest
hk garniert Cervelats, Senf und Brot
Dublers Originale o
Milchkaffee
Pil T
Donnerstag ] zcre:?*e suppe ageff*uppe Immer gut am Abend!
Emmentaler Bratschnitzel Kasekuchlein A Kaffee k l
11. April mit Maisgriessschnitten mit Kopfsalat affee komplett
und Gartenerbsen EE . .
sk Milchkaffee B Birchermuesli
Kleiner Mandelgipfel
einer Mandeigipte C Fruchtequark
Frischer Fruchtsaft Tagessuppe
Freitag und Bouillon mit Einlage o D 2 Spiegeleier
e Aprikosenwahe
12. April Gebratenes Zanderfilet mit Schlagrahm E Wienerli mit Brot
mit Sauce Maltaise EE
Spargel-Kartoffel-Gemiise Milchkaffee F Rohschinken-Teller
Caramelkopfli
Kohlraben-Apfelsuppe Tagessuppe
Samstag *dk *kk
Gebratene Pouletbrust Spaghetti «Napoli»
13. April auf Kresse-Risotto mit Reibkase
und Friihlingskarotten und Mischsalat
2
Frischer Fruchtsalat Milchkaffee pX@. @@ / J
Barlauchcremesuppe Tagessuppe ‘
Sonntag *dk *kk =
Geschmorte Kalbskopfbaggli Café Complet @ % j
14. April mit Kartoffelstock mit Lozarner Bireweggen

und gebratenem Spargel

*%k

Rhabarber-Parfait

und Weichkase

*kk

Milchkaffee
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